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Saint Joseph Rouge
Retlets de Syrah

Elevage : 12 mois en fit de chéne:
100 % fatde 3 a 7 ans

Vendanges : Manuelles Garde -

Cépage : Syrah 3asans
Superficie: 3,7 ha
Sol : Sol filtrants, caillouteux et peu profond.

Roche mere granitique
Service:

Rendement : 40 hl/ha 16°

Age des vignes : 15 ans

Vinification :
L. 3\ - z z ’ ’ ’ 7\ -{n
Le raisin apres avoir été récolté manuellement est égrappé 2 100%. %; G 7‘

Fermentation alcoolique en cuve inox pendant une quinzaine de jours avec le
contrdle des températures avant le pressurage. Remontage régulier.

Dégustation : AINT-JOSEPH
Vin fruité, trés rond, souple présentant un bon équilibre entre les ardmes et

les tanins, avec une couleur rouge intense et franche. Il dégage des odeurs de s FEREGTIE

framboises, sirop de cassis, fruits frais. En bouche on appréciera sa concentration,
sa puissance et ses notes épicées

Accord Mets et Vins:

Il accompagne les volailles grillées, les gibiers en sauce, les fromages
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