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Saint Joseph « Sélection 2022 »

Le vigneron : Céline et Roland Grangier

Production annuelle moyenne : 4 000 btles

Degré Alcoolique : 14.5%/vol

Disponible en : 75cl

Cépage(s) : Syrah 100%.

Type de Sol : Sol filtrants, caillouteux et peu profond.
Roche mere granitique.

v Rendement : 40 hl/ha

v Age des vignes : 30 ans
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v Vendanges : manuelles

Terroir :
Cette cuvée 2022 est une sélection de nos meilleures parcelles et barriques afin
d'exprimer au mieux la typicité de ce millésime tres ensoleillé.

Vinification:

Le raisin apreés avoir été récolté manuellement est égrappé a 100%.
Fermentation alcoolique en cuve inox pendant une quinzaine de jours avec le
contrdle des températures avant le pressurage. Piégeage et remontage régulier.

Elevage:
Elevé en fiit de chéne durant 24 mois, filtration Iégere avant mise en bouteille. N O
Vous apprécierez ce vin par sa puissance, sa complexité et sa finesse avec des |

ardmes d'épices, de poivre et de boisé fondu.
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Tenue et conservation
Il peut étre bu dans sa jeunesse et peut vieillir durant dix ans.

Gastronomie - Accords culinaires :
Servira12-14 C
Il accompagne les viandes rouges, les gibiers en sauce, les fromages.
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ROLAND GRANGIER 13 Chantelouve 42410 CHAVANAY
rolandgrangier@orange.fr www.roland-grangier.com 04 74 56 20 14
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